& MADELS

STREETFOOD &
EVENTCATERING

seit 2015

Wir sind die CATERJUNGS
und begeistern ganz
Norddeutschland mit unserem
Food Truck Catering
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Regionales Hand Food &
International Streetfood

Als Foodtruck erster Stunde, mit jetzt
16 eigenen Food Trucks & Getrankewagen
sowie Uiber 30 Cateringkonzepten sind wir

euer zuverldssiger Food Truck- und

Cateringpartner in Norddeutschland.

Unser Catering: Flexibel, sicher & secker

All in One / Sattmacher-Pauschale:
> inkl. Fahrtkosten fiir An-& Abfahrt
> mit unseren Caterjungs und Méadels fiir die Zubereitung und Ausgabe
> eine schnelle Ausgabe - in der ersten Stunde bis zu 200 Portionen
> inkl. sdmtlicher Speisen, Beilagen & Dips
> inkl. vegetarische, vegane oder Gefliigel-Alternativen
> kurzfristige Anderungen/Verschiebungen méglich
> Flexibles Team mit Catering-Erfahrung & Food Truck Expertise seit 2015
> Werkstatt- oder Ersatz Food Truck bei z.B. Un-/Ausfall
> Ersatzpersonal fiir Truckfahrer & Service bei z.B. Krankheit
> immer eine Reserve an Bord fiir zusatzliche Gaste o. groen Hunger
> 24/7 Catering-Hotline: 0171-6852054 fiir Notfalle

Wir kénnen so sicher eure private Feier, das nachste
Firmenevent und besonders Veranstaltungen mit vielen
Gasten schnell und individuell bewirten.

LOCAL FOOD ISS GUT

Kontakt Office:

caterjungs@cookandcatering.de

(OWhatsApp = Tel:
0163-3008297

HOLSTEINER CATERJUNGS
Oke Kaselau
Schmiedekoppel 23, 23843 Travenbriick

Cateringplanung

Ihr braucht nur ein wenig Platz, etwas Strom
tolle Gaste, um alles Weitere kiimmern wir uns.

Fiir alle Food Truck Einsatze gilt auf Firmenevents,
6ffentlichen Veranstaltungen oder privaten Feierlichkeiten:

> Die Ausgabe unserer Speisen erfolgt mit hochwertigem
Biogeschirr und Besteck sowie Servietten aus Holz / Papier:
kompostierbar, optional auch Mehrweggeschirr

> Ausschank von Getranken in Mehrwegflaschen

> Die Speiseauswahl kénnen wir durch verschiedene
Sortimente euren Wiinschen individuell anpassen.

> Wir verwenden traditionelle Lebensmittel aus der Region.

> Wir verschwenden keine Lebensmittel durch individuelle und flexible
Speisen- und Portionsgrofien.

(&)

Je nach Wochentag, Ausgabezeit und Entfernung kalkulieren
wir einen Mindeststopp und/oder eine Fahrt- & Truckpauschale.
Diese beinhaltet (zusétzlich zu den Speisen) hochwertiges
Bioeinweggeschirr, die Vorbereitung, anteilige An- und Abfahrt,
Auf- und Abbau, die Bereitstellung der Food Trucks und unser
Servicepersonal fiir die Zubereitung, Ausgabe, Warte- &
Standzeiten, Reinigung der Servicefliche sowie die
Miillentsorgung innerhalb der Cateringzeit vor Ort.

Die Ausgabezeit passen wir je nach Personenanzahl an:
bis 50Pers 1,5h, 75 Pers 2h, 100Pers 2,5h, 200Pers 3h oder nach Wunsch.

Je kleiner die Speisekarte, desto schneller sind wir...!

Je nach Gasteanzahl empfehlen wir, die Auswahl der Speisen gering zu halten.
Es hat sich bewahrt, 3-4 Speisen auszuwahlen,

Eure Gaste haben es dann leichter

bei der Auswahl und die Ausgabe

erfolgt deutlich schneller.

Pro Stunde kénnen wir 100-200 Portionen
pro Truck ausgeben.

Voraussetzungen

fur Food Truck Catering:
Durchfahrtshéhe mind. 3,30m
Durchfahrtsbreite 2,50m
Platzbedarf : Verkaufsflache Lange: 7m x Tiefe 3,50m inkl. Verkaufsklappe
Privates Geldnde, flacher, ebenerdiger, befestigter Standort
»  Stromanschluss - Optimal wére Stark-/Drehstrom 400V/5-polig:

- Stecker CEE 16A (Standard) oder auch CEE 32A mit max. 10kw Auslastung

- Alternativ Hausstrom: 2x Anschiisse Schuko 230V/16A it je 3kw getrennt abgesichert)
25m Stromzuleitung haben wir an Bord
freie Zu- & Abfahrt 1h vor und nach der Ausgabe ggfs. zum Wenden
Auch ohne Strom ist ein Catering méglich
Ein Wasseranschluss wird nicht benétigt
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Regionales Hand Food & internationales Street Food:
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il’_anlf“ifk‘*l & Kfi%lznfiltﬁir Burger Steak- Grillwurst Messe & Tages Holsteiner
I : 1
fIgel Fomines & Fries Sandwich & Fritten Catering Kartoffeln
Holsteiner ‘ ' , -
Kraftfutter hzlqcsf;ji? f g rélledh];urger Hand Food Currywurst Bistro Snacks Drillinge
CARB et mashburger vom Grill SPEZIAL HeiB+Kaltgetrénke & Kringel
Ferkel Brotchen Kiez-Roll . . . ..
Holstein-Burger BMW:CEEC ous Classic Burger Sauerteig-Sandwich Holsteiner Crill Paninis Kartiiffeln un de Bull
Bullen-Burger mit Chili-Gemiise, Salat Black Angus Burger mitgiejilrllgelegtem & Wurstspezialititen Tomate/Mozzarella nﬁ;&itreifen vom Black
" illtem Fleisch: : gus Beefsteak,
Bullenbox Scharfes Luder Double-Cheeseburger ge K Puten-Schinken Moorsalufl
Ferkelbox Schweinkram Bacc?r}—Cheeseburger De Bull all?::lzaaltlxzrrst Hahnchen-Salami z?ﬁrjnen;ﬁfiﬁ,&
GroBe Sauerei Knusper Kalle Chlll—Cheesebnger Stiick goot Fleesch von't Rind Currywurst m Kiistenkase, Rauke &
Wilde Sau Hafen Bulle Avocado-Burger frisches Kraut, Kiistenkése oder anch Chicken/Kise Remoulade
Litmmeltiite Super Bowls oder Soecial Buraer & Pf;elfr;er Knoblauch- Gefliigelwurst Falafel/Avocado Kartiiffeln un dat
- D d e, e r——
Schlachtplatte Kiezboxen Srmashb efferremoulade mit Brétchen Rosted Beef Schwien
Kringel Pommes Avocado Salat, Kimchi Kraut, BBaQs B urger Dat Beest oder Bierkrustenbrot Bowls mit gezupftem Dry Aged
Mix-Salat, Couscous urger S . - Pork, karamellisierte:
Veqe?.ariscl}es Futter mit Superfood Crunch Beyond Meat Burger BlaCkIg?sgt:flfaiszteak’ it h?;_z ghetfnfg;gf) Sofe BBQ‘Beef Bowl Zwiebeln, Rauke & §
Kase K.Imgel Falafel Bowl Pulled Pork Burger Schmelazwisbel, . g ! Chicken Bowl Triiffeldip
Veggie Box BBQ-Teriyaki Bowl oder BBQ-Box Rauke & Zitronenpfeffer im Menii: Veggie-Bowl plantlich, ohn Fleesch:
Falafel Bowl Chicken Bowl . ey s .. . Kringel Fritten Suppen & Eintépfe: 3 5
Veggie Burger Kartoffel Kringel im Menii mit Dip Triiffel Swien SW1en. und Coleslaw Chili sin Carne —E:l.'.lalll(:hh]{;m.lffeln
T Cuurly Fries oder Dry Aged Pork mit % elbe Lin e f‘“de &
Catering-1TIPP!| Chicken-Burger Sweet Potato Fries karamellisierten Zwiebeln, g sensuppe emoulade
g- e’ Crispy Chicken Vegaie: Rauke & Triiffeldip Cefligel- Reese Kartiiffeln
Boxenstopp Chili-Cheeseburger A dﬁg_‘. B dazn Currywurst Pfanne mit Kiistenkése, Knoblauch
Ferkelbox, Bullenbox BBQ-Korean Chicken vocado-Veggie burger Kii " Gebick & Meersalzflocken
Limmelbox, Kri-Po Box BBQ Bacon Burger Ac\:r]:c:cado Fries ustte;.lfai?ffeln gv‘sr Ci}l:EéZIAL Bunte Donuts & Triiffel Kartiiffel
’ i eesy Fries mit Kustenkase, ili Cheese ) rutiel Karturrein
Veggiebox Kiez Dogs Y Remoulade oder Triiffeldip CW BBQ-Bacon Muttins, Watfeln mit Kistenkase, Triiffeldip
Py Big-Hotdogs Top up: & Rauke CW Beet Spezial Laugengeback & Rauke
Classic, Cheesy, Currywurst SPEZIAL ) HeiB & Kalt Getranke
BBQ und Avocado mit Zwiebeln Veggie/Vegan Kaffee & Teestation
) . ' CW Veggie SPEZIAL Fritz F1. 0,331
K]_ez Konlg \ ) ) Fritten Box (Kola, Limo & Bioschorle) UFFE‘
Currywurst + Fritten F‘ood, Viva con Aqua F1.0,331 B/NG
Astra CurrysoQ3e ATER
Fish & Chips BATE BJ u N ﬁ S BBQ—GR“‘LC
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